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Tarifs TTC, service compris.
N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes.

Foie gras du Domaine de Limagne mariné au Porto Rouge 21€

Compotée d’oignons jaunes et brioche toastée

Gravlax de saumon mariné aux agrumes 17€

Crème ciboulette et blinis

Croustillants de chèvre chaud 16€

Au miel, sorfumé et mesclun à l’huile de noisette

Mousse d’avocat à la coriandre 16€

Tartare de poulpe aux saveurs d’orange

Entrées

Filet de daurade à l’unilatérale 23€

Mousseline de patates douces, sauce aux deux citrons

Cabillaud rôti sur peau 24€

Sauce légère aux herbes fraîches, crumble de chorizo

Filet de bœuf français poêlé 30€

Sauce au poivre Malabar

Pluma de porc snackée 22€

Marinée au paprika fumé coulis de piquillo

Plats

Cuisses de grenouilles 23€

En persillade

Burger Chez Paul’O 24€

Pain aux graines, steak 180g, lard grillé, cheddar, salade, tomate, oignons

Les incontournables



Tiramisu café 9€

Moelleux au chocolat, glace cerise 9€

Gros chou façon profiterole, glace vanille 9€

Pavlova aux fruits exotiques, sorbet passion 9€

Baba au rhum, chantilly vanille 9€

Faisselle de “La Mère Richard” 6,90€

Servie à votre convenance

½ Saint Marcellin “La Mère Richard” 5,50€

Saint Marcellin entier “La Mère Richard” 8,50€

Tarifs TTC, service compris.
N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes.

Desserts

Fromages



Tarifs TTC, service compris.
N’hésitez pas à nous demander la liste des allergènes.

Menu des saveurs - 38€
Entrées

Croustillants de chèvre chaud
Au miel, sorfumé et mesclun à l’huile de noisette

ou

Mousse d’avocat à la coriandre
Tartare de poulpe aux saveurs d’orange

Plats

Cabillaud rôti sur peau

Sauce légère aux herbes fraîches, crumble de chorizo

ou

Pluma de porc snackée

Marinée au paprika fumé coulis de piquillo

Fromage ou dessert à la carte

Menu du marché - 22€
Uniquement les midis du lundi au vendredi 

À découvrir selon les arrivages



Des événements d’exception, dans un cadre unique.

Certaines occasions méritent plus qu’une simple réservation.

Chez Paul’O, nous imaginons avec vous des événements sur-mesure,
personnels ou professionnels.

Anniversaire · Mariage · Communion
Séminaire · Repas d’entreprise · Lancement de produit

Un événement qui vous ressemble
Découvrez nos menus groupes et nos forfaits boissons, imaginés pour
s’adapter à vos envies.
• Service attentif et impeccable
• Mise en place personnalisée
• Espaces extérieurs singuliers
• Parking privé gratuit

Parce qu’un événement réussi tient autant à l’ambiance qu’à la précision
de l’organisation.

Un projet en tête ? 
Nous serions ravis d’en parler avec vous.


